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Антибактериальные фильтры для 
молока  Ag+ 

Пропускная способность: от 2 до 100 тонн 

Рекомендуемая установка:ферма или молзавод 

ОПИСАНИЕ ТОВАРА 
ЧЕМ ПОЛЕЗНЫ 

 Повышают сортность молока и предотвращают молоко от бак.обсеменения

микроорганизмами во время фильтрации.

 Предотвращают развитие бактерий на фильтре во время фильтрации молока.

 Продлевают срок хранения молока.

 Очищают молоко от механических примесей и продуктов мастита на уровне 15-20

микрон.

 Сохраняют 100% жирность и полезный состав холодного молока.

ПОДХОДЯТ ФЕРМАМ И МОЛОКОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩИМ ПРЕДПРИЯТИЯМ 

Помогают сдерживать рост кислотности и увеличить срок хранения молока фермам, 
которые находятся в широтах с жарким климатом или далеко расположены от 
молокозаводов. 

На заводах помогают повысить качество молока-сырья. Рекомендуем устанавливать на 
этапах производства с высоким риском развития нежелательной микрофлоры. 
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ПРИНЦИП РАБОТЫ 

Фильтры  Ag+ содержат в составе 25% обогащенного ионами серебра полипропилена. Ионы 
серебра препятствуют дыханию бактерий. Бактерии погибают и рост кислотности 
сдерживается. 
Структура намотки полипропиленовых фильтров позволяет очищать молоко на уровне 15-
20 микрон от механических примесей (до 98%), продуктов мастита. Слой с микроворсинками 
улучшает тонкость фильтрации, собирая мелкие механические примеси с поверхности 
жировых шариков. 
Антибактериальные фильтры  Ag+ сохраняют 100% жирности 
молока. Испытания в независимой аккредитованной лаборатории подтвердили 
это. Кликните сюда, чтобы увидеть заключение. 

ДОКАЗАТЕЛЬСТВА И ГАРАНТИИ 

Фильтры прошли испытания в независимой аккредитованной лаборатории. Имеет 
доказанную эффективность: 

 Очищают до 98% механических примесей.

 Снижают показатели соматики и бактериальной обсемененности до 60%.

 Сохраняют 100% жирности и полезных веществ молока.

Фильтры  имеют сертификат Роспотребнадзора, который подтверждает безопасность их 
использования в пищевой промышленности. Это значит, что полипропиленовые фильтры  
можно использовать на любом этапе технического процесса на ферме или 
молокоперерабатывающем заводе, в том числе перед розливом в асептическую упаковку. 

ЧЕМ ПОЛЕЗНЫ ПОЛИПРОПИЛЕНОВЫЕ ФИЛЬТРЫ 

Благодаря уникальной запатентованной намотке, полипропиленовые фильтры 
тонкой очистки молока: 

 повышают сортность молока,

 позволяют получать дополнительную прибыль,

 сдерживают и минимизируют развитие нежелательной микрофлоры,

 снижают темп роста кислотности,

 повышают термостойкость,

 продлевают срок хранения,

 улучшают органолептические свойства.
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